
POZDRAVLJENI PODALJŠANČKI. ZA NAMI SO PRVOMAJSKE POČITNICE, ZA NEKATERE 
PREKRATKE, ZA DRUGE PREDOLGE. ZA VSE NAS PA SE JE PRIČEL ZADNJI DEL ŠOLSKE 
OBVEZNOSTI PRED POLETNIMI POČITNICAMI. UPAM, DA STE SI NABRALI DOVOLJ MOČI, DA  
ZAKLJUČIMO TO ŠOLSKO LETO ČIM BOLJ USPEŠNO. 

 

 ZA ZAČETEK PONOVIMO ČRKE IN KAR SODI K NJIM SEVEDA – BRANJE. 

 

 

 Neža Maurer: V GOZDU  
 
V GOZDU HRAST MOČAN STOJI,  
NA HRASTU HIŠICA ČEPI –  
VEVERICA V NJEJ ŽIVI. 
 
HRANI SVOJE VEVERIČKE,  
HRANI ZNANCE, LJUBE PTIČKE. 
VABI: »PRIDITE SPET K NAM –  
LEŠNIKOV DOVOLJ IMAM!« 
 

 UPAM, DA STE MED POČITNICAMI KAJ ZAVILI V GOZD IN OPRAVILI KRATEK ALI DOLG 
SPREHOD. VAŠA NASLEDNJA NALOGA BO, DA SAMI, ČE JE TO MOGOČE ALI S STARŠI 
PONOVNO POT POD NOGE IN OPRAVITE SPREHOD Z DVEMA NALOGAMA. 
 

1. PRVA NALOGA: ŠPORTNO SE OBLECITE IN OBUJTE, VZAMITE ROKAVICE IN VREČKO 
ZA SMETI. OČISTITE POT DO GOZDA ALI OKOLICO VAŠE HIŠE OZIROMA STANOVANJA. 
 

2. DRUGA NALOGA: ZOPET VZAMITE S SEBOJ VREČKO, V KATERO BOSTE NABRALI 
BEZGOVE CVETOVE IZ KATERIH BOSTE DOMA S STRAŠI PRIPRAVILI SIRUP. V 
NADALJEVANJU SEM VAM PRIPRAVILA RECEPT ZA SIRUP IZ BEZGOVIH CVETOV. 
UPAM, DA VAM BO PRIJAL. 



Recept: Bezgov sirup  

Sestavine: 

15 bezgovih cvetov, 

1 l vode, 

60 dag sladkorja, 

20 g citronske kisline 

Priprava: 

V večjem loncu najprej zavremo vodo in lonec odstavimo iz ognja. Imejte v mislih, da je posoda dovolj 
velika, saj mešanica, ko vanjo dodamo vse sestavine še naraste. Dodamo sladkor in citronsko kislino. 
Mešamo, dokler se sladkor ne raztopi. V tej fazi lahko dodamo tudi zelišča po okusu v vodo dokler je 
še topla, vendar ne v prevročo vodo. 

Ko se mešanica ohladi, dodamo bezgove cvetove. Bodite pozorni, saj na bezgovih cvetovih svoj dom 
lahko najdejo tudi nekatere žuželke in uši. Če ste jih nabrali na lokaciji, kjer ni cest in njiv ter tako ni 
možnosti za stik s škropivi, jih načeloma ni potrebno posebej prati. Na koncu lahko dodate mešanici 
še narezane limone in pustite v pokriti posodi od 24 do 48 ur. 

 
 

Pripravite si steklenice, jih sterilizirajte, ter nato bezgov sirup najprej precedite, nato pa z njim 
napolnite steklenice. Tukaj je zelo pomembna čistoča, saj bo bezgov sirup le tako zdržal dovolj dolgo, 
da boste v njegovih okusih uživali tudi v mrzlih mesecih. 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.kulinarika.net/forumi/tema/14812/sterilizacija-steklenic-kozarcev-pokrovckov-/?offset=10


 NE SMEMO POZABITI NA REKREACIJO. OB PESMICI GOSENICA, ŠE MALO 

POTELOVADITE.      

 

GOSENICA JE LEZLA, POČASI NA DREVO 
POMIGALA NA DOLGO, POMIGALA KRATKO.  (S PRSTKI OPONAŠAMO GOSENICO) 

PRIMIGALA JE K MENI 
VLONČEK SEM JO DAL  (NAKAŽEMO KAKO JO DAMO V LONČEK) 
NIKAR MI NE POBEGNI, ZAŽUGAL SEM, DEJAL.  (ZAŽUGAMO) 

KO V LONČEK SEM POGLEDAL 
JE NOTRI NI BILO (POKAŽEMO NI-NI) 

PRED OKNOM PA JE LETAL METULJČEK PRELEPO. (POSNEMAMO LET METULJA) 
 
 
 

 ZA NAMI PA JE PRAZNIK DELA. ČE STE DOMA NAREDILI KRES ALI STE GA KJE 
OBISKALI, MI GA PROSIM NARIŠITE (PO SPOMINU) IN MI GA PROSIM POŠLJITE. 
UPAM, DA NE ZAHTEVAM PREVEČ. 

 

 
 
 
ZA DANES BO DOVOLJ. BODITE VESELI IN OSTANITE ZDRAVI, KMALU SE SLIŠIMO, LEP 
POZDRAV, UČITELJICA POLONA 
 


